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2.1. 

 79/07, 
113/08, 43/09, 130/17
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 Uredba (EZ) br. 178/2002 -

-

 Uredba (EZ) br. 852/2004

 

 Uredbe Komisije (EZ) br. 2073/2005 -

 Uredba (EU) br. 1169/2011 -

 https://www.hok.hr/cehovi/haccp_trgovina

 https://www.hok.hr/cehovi/haccp_ugostiteljstvo

 https://www.hgk.hr/documents/vodiczadobruhigijenskupraksuuind 
ustrijiproizvodaribarstvav2595785ef38a6ed4.pdf

 http://www.sircro.hr/wp-content/uploads/2015/12/Vodic-dobre-higijen 
ske-prakse-PRVO-IZDANJE.pdf

 http://www.lipa-pazin.hr/wp-content/uploads/dobra_pcelarska_prak 
sa.pdf
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 https://www.dekaform.hr/downloads/Vodic_DHP_HCCP_%20industri 
ja_mesa.pdf
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 http://veterinarstvo.hr/default.aspx?id=102
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3.1.1.   Pravilno pranje ruku

bolesti pr-
ljavih ruku
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4. Higijena prostora, opreme i pribora
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5.2. Kemijske opasnosti
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NEZAPAKIRANA HRANA

 

trebaju biti istaknuti, 
naglašeni

-

 

-

 

 



Bez popisa sastojaka

 
pšenicu, mlijeko, ribu i jaja

 
pšenicu, mlijeko, ribu i jaja

 
pšenicu, mlijeko, ribu i jaja

S popisom sastojaka

BISKVIT S 

Sastojci

obrano mlijeko u prahu (12%), 
 bijelo brašno, kakao 

smanjene masti, dekstroza, 
jaja u prahu, kvasac, arome, 

kuhinjska sol, ekstrakt 
 slada

5.5. 

Salmonella spp., L. monocytogenes, 
Campylobacter spp.

Staphylococcus aureus, 
Bacillus cereus -

Clostridium perfringens, Bacillus cereus
.
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Infekcija

 

Intoksikacija

 
 

Koji su simptomi?
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spp., Campylobacter Staphylococcus  Shigellae, E. coli, Listeria mono-
cytogenes, Clostridium botulinum  Rota i Noro virusi.
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Uz mikroorganizme, ostaci pesticida su samo neke od opasnosti koje se 

2. 
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 Sirova hrana, a osobito meso peradi, riba i morski plodovi, mogu 
-

obradom mesa uništiti, ali preko daski i pribora za rezanje kontaminirat 

3. 
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 , 
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potrebna je kod pojedinih vrsta hrane poput mljevenog mesa, kosanog i 
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K O N Z E R V I R A N J E  H R A N E
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“Najbolje upotrijebiti do (kraja)”
-
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Primjer 1. – Primjer 2. – mesni 
pripravak

Napomena

Dodatni navodi 
iz Priloga III. i VI. 

subjekta

ako je naziv na vratima 

Zemlja porijekla

Popis sastojaka Sastojci: 
,  

mlijeko, jaja, 
kvasac, sol

Sastojci: mljeveno 

Ne mora imati rok 
trajnosti. nje: npr. 1.2.2019.



Primjer 1. – Primjer 2. – mesni 
pripravak

Napomena

*Napomena: Ako se neza

informaciju o alergenima 

Mora imati poda

proizvoda.

 http://www.

nepretpakiranoj_hrani_2015.pdf 
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