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HRANA – jedna od osnovnih 
životnih potreba 



Zdravstveno ispravna hrana - hrana 
prihvatljiva za konzumaciju i bez 
štetnih tvari u količinama koje bi 
akutno ili kronično mogle ugroziti 

ljudsko zdravlje 

 

 

HACCP 



SIROVINA                                               GOTOV                         
PROIZVOD 

 

  

SIROVINA           GOTOV            
                       PROIZVOD 

Black box 

HACCP 



 
-UVOZ – problem ( uvoze se prevelike 
količine hrane ) 
Odnos uvoza i izvoza hrane u nas je, 
naime, već desetak godina 
nepromijenjen, jedino što su se od 
2000., kada je uvoz vrijedio 687 
milijuna, a izvoz 406 milijuna dolara, 
te brojke danas i više nego 
utrostručile, a domaća poljoprivredna 
proizvodnja nije restrukturirana niti je 
u nju uložen kapital koji bi je učinio 
konkurentnom u odnosu na druge 
zemlje EU, čija smo sada članica.  
 



Uvoz 2014 

1.Srbija 
2.BIH 
3.Makedonija 
4.Kina 
5.Turska 

6. SAD 
7. Brazil 
8. Egipat 
9. Albanija 
10. Mijanmar, Costa Rica … 



Uvoz 2014 

hrana zemlja parametar neispravnosti 

keksi Srbija mikrobiologija 

naranče Egipat pesticidi 

dijatomejska zemlja Armenija metali 

napitak sa okusom badema Srbija mikrobiologija 

multivitamini-dodatak prehrani Srbija deklaracija  

pasterizirani krastavac  Srbija deklaracija  

rum desert BIH mikrob, metali 

lješnjak namaz + grisini BIH mikrob, metali 

zelena kava - dodatak prehrani Australija  deklaracija  

97,56%

2,44%

Rezultati analize

odgovara

ne odgovara



Važni zakoni i pravilnici o hrani 
 
• Zakonska osnova za provedbu analiza hrane, vode i briseva u 

ugostiteljskim i drugim objektima pod sanitarnim nadzorom: 

  

• ZAKON O HRANI (NN 81/13) UREDBA EZ 178/2002 

 

• Glava IV 

 



OBVEZE SUBJEKATA U POSLOVANJU S HRANOM I 
HRANOM ZA ŽIVOTINJE 
 

• Članak 30. 

• (1)  Subjekti u poslovanju s hranom i hranom za 
životinje dužni su uskladiti svoje poslovanje s ovim 
Zakonom, uredbama i odlukama iz Čl. 1. stavka 1. 
ovog Zakona 

• (2) Subjekti u poslovanju s hranom obavezni su 
stavljati na tržište hranu koja je u smislu Čl. 14 
Uredbe 178/2002 i Čl. 10. ovog Zakona sigurna 
za  potrošača 

 

Uredba (EZ) br. 
178/2002  
Članak 14.  
…Nije 
dopušteno 
stavljati na 
tržište hranu 
koja nije 
sigurna…  



U hrvatskom sustavu kontrole sigurnosti hrane prema 
važećim zakonima i propisima nalaze se sljedeće    
institucije: 



Nadležnost sanitarne inspekcije 

• Sigurnost hrane pretežno neživotinjskog podrijetla 

• Zaštita pučanstva od zaraznih bolesti 

• Uporaba i promet otrova 

• Ionizirajuće i neionizirajuće zračenje 

• Predmeti opće uporabe 

• Buka 
 



Sigurnost hrane pretežno neživotinjskog 
podrijetla – ZAKONODAVNI OKVIR 
 

• Zakon o hrani 

• - Pravilnik o higijeni hrane (NN 99/07) 

• - Pravilnik o sadržaju, obliku i načinu vođenja evidencije  

• subjekata koji obavljaju djelatnost s hranom (NN 08/07) 

• Zakon o zaštiti pučanstva od zaraznih bolesti 
(NN79/07; 113/08; 43/09 )  

• Zakon o sanitarnoj inspekciji (NN 113/08 i 88/10) 
 



Zakon o hrani 
• ODGOVORNOST SPH 
– HRANA UDOVOLJAVA PROPISIMA –primarna odgovornost 

Stavljanje na tržište zdravstveno ispravne hrane  

 

ANALIZA HRANE – 
ZDRAVSTVENA ISPRAVNOST 

HRANE ? 

PREMALI BROJ ANALIZA 



Zašto mi to treba? 
SIROVINA 

 

 

 

 

 

 

GOTOV PROIZVOD 

voda 

kondenzacija 

zrak 

prašina 

oprema 

materijali 
prostor 

osoblje 



PRAVILNIK O UČESTALOSTI 
KONTROLE I NORMATIVIMA 
MIKROBIOLOŠKE ČISTOĆE U 
OBJEKTIMA POD SANITARNIM 
NADZOROM (NN 137/09) 



VODA ZA LJUDSKU POTROŠNJU 

Zakona o vodi za ljudsku potrošnju (NN br. 56/13)  

Službena kontrola  u nadležnosti sanitarne inspekcije Ministarstva 
zdravlja u svim objektima 

SPH su dužni imati plan uzorkovanja vode koja se ugrađuje u proizvod 
(sirovina) 
SPH koji vodu dobivaju iz individualnih sustava ( bunari i sl.) moraju 
raditi analize najmanje jednom u tromjesečju na osnovnu analizu(tzv. 
parametri redovnog monitoringa) 
Promijenjen je i  sustav izdavanja odobrenja laboratorijima za analize 
vode za ljudsku potrošnju 
Ovlaštenja izdaje Ministarstvo zdravlja (postupci u tijeku - stara 
rješenja još na snazi) 
         



• Označavanje, reklamiranje i prezentiranje ne smije 
potrošače dovoditi u zabludu 
 
 Priče za malu djecu: maslinovo ulje 



•Sljedivost– postupke “korak naprijed i korak 
natrag” 

- dostupno nadležnom tijelu 
 

•Povlačenje i obavijest ( NT i suradnja u provođenju 
mjera) 
 

•Udovoljavanje zahtjevima za higijenu hrane 
 

•Samokontrola – DHP; HACCP 
 
 



• Registracija, odobravanje 

Objekt koji posluje s hranom mora biti registriran.  

Prilikom pokretanja novog posla, prije otvaranja poslovnog 
objekta, potrebno je podnijeti zahtjev Županijskom uredu za 
gospodarstvo najkasnije mjesec dana prije otvaranja. 

Ako jedan vlasnik posjeduje više poslovnih jedinica, sve one 
moraju biti registrirane.  

Također je potrebno Županijskom uredu dostaviti točne 
podatke o poslovnom objektu te prijaviti svaku značajniju 
promjenu poslovanja županijskim vlastima. Osim toga, objekt 
treba biti upisan u registar objekata koji posluju s hranom.  



• Suradnja s nadležnim tijelom i osobama ovlaštenim za 
službenu kontrolu 
 
 

Prilikom otvaranja novog objekta ili promjene procesa rada dobro je 
savjetovati se s nadležnom inspekcijom. 
 

• Izrada vodiča 
 
Odgovornost SPH 
Dobrovoljna primjena 
Izrada i distribucija – predstavnici SPH određuju sadržaj i opseg vodiča (HACCP, 

DHP ili samo dio kontrolnih sustava) 
Uključivanje svih zainteresiranih strana 
Mogućnost korištenja vodiča EK ili neke druge zemlje članice (nije ocijenjen od NT) 
u skladu s propisima o hrani 
primjenjivi u sektoru za koji su namijenjeni 

 
 



KONTROLA HRANE / 2014. 



KONTROLA HRANE / 2014. 



KONTROLA PREDMETA OPĆE UPORABE / 2014. 



KONTROLA MIKROBIOLOŠKE ČISTOĆE/2014. 



ZAKLJUČAK: 
Povećati broj propisanih analiza koje su dužniti provoditi svi 

oni koji posluju s hranom 

 

Prema direktivama EU, vrlo važan momenat u kontroli je 
samokontrola                SVIJEST LJUDI ??? 

 

Kontrolirana shema „od polja do stola „ dobro zamišljena no 
problem se javlja u praksi – takav način samokontrole dobro 
funkcionira u društvima visoke moralnosti!!! 



PITANJA??? 


